Au cceur du centre historique de Saint-Germain-en
Laye, Sonia et Francis Poirier accueillent leurs hé-
tes dans une maison du XVIII*™ siecle, délicatement
restaurée en un écrin de douceur ou régnent séré-
nité et délectation. Fondée en 1985, La Feuillantine

s'est vue embellie par la

passion de ce couple d'hé-

donistes qui donne a 'art de
la table une haute dimen-
sion. Francis puise son ins-
piration dans la vie... Une
couleur, un parfum, une
rencontre, donnent nais-
sance a une cuisine ouverte
sur le monde, créative, et
qui respecte les produits de
la nature. Tout commence
avec « les Prémices », his-

toire de vous éveiller les papilles. Ensuite, viennent
« les mets de I'Océan » ou « les mets de la Terre »,
poissons ou viandes merveilleusement assemblés
etaccompagnés. Enfin, « les affinés du ma'tre froma-
ger » et « les douceurs gourmandes » viennent clGtu-
rer le repas avec brio. A noter, la belle carte des vins*®
sélectionnés par Francis Poirier. La Feuillantine est
un lieu d'enchantement et de sincérité ol l'on se sent
naturellement attendu et accueilli.

Petits plus = La nouvelle carte d'automne, ou trénent
le foie gras de canard au chocolat noir piment d'Espe-
lette, le filet de beeuf ceeur de laitue en robe de jambon
de pays et la gelée de rhubarbe riz au lait basmati cou-
lis d'abricot.

Fermeture : lundj toute la journée et mardi midi.
Infos > 10, rue des Louviers, 78100 Saint-Germain-
en-Laye | Tél. : 01-34-51-04-24 | Email : lafeuillanti-
nefdnoos.fr | www.lafeuillantine.com |



